
Este cautivador vino blanco del Valle del 
Rosario se presenta en un tono amarillo 
pálido con destellos verdes, revelando su 
frescura desde la primera mirada. En 
nariz, despliega una armoniosa mezcla de 
frutas cítricas y tropicales maduras, 
matizadas por notas salinas y un sutil 
picor característico del clima costero. En 
boca, la frescura se fusiona con una 
vibrante concentración frutal, 
destacando su chispeante carácter. 
Persiste la mineralidad en el final, dejando 
un toque salino que invita a otro sorbo.

Servido a la temperatura ideal de 10°C, 
este vino revela su complejidad gracias a 
una cuidada cosecha bajo el calendario 
BD, una meticulosa maceración y 
prensado, seguidos de fermentación en 
cubas de acero inoxidable, ánforas de 
cemento y barricas. La crianza sobre lías 
finas durante cuatro a cinco meses 
añade textura y carácter antes de su 
liberación, encapsulando la esencia del 
Valle del Rosario, donde los viñedos se 
benefician de condiciones climáticas 
óptimas para producir vinos con fresca 
acidez y sabores intensos.

Denominación de Origen: 
D.O Valle de Casablanca, Valparaíso

Tipo de Suelo:
Graníticos, rico en cuarzo y con
excelente drenaje.

Tipo de Uva:
100% Sauvignon Blanc

Alcohol:
13,5 %

Ph / Acidez:
3,15 / 6,32 g/l

Azúcar Residual:
 1,34 g/lt

Matetic

EQ-Coastal
100% Sauvignon Blanc

2022

VINTOUCH




