
Este vino se elabora a partir de uvas 
Torontel cultivadas en pie franco desde 
principios de 1935. La meticulosa 
selección y cosecha manual de estas 
uvas son fundamentales en el proceso. El 
vino  Naranjo se somete a la vinificación 
utilizando el método de los VINOS 
ANARANJADOS o VINOS ÁMBAR, 
permaneciendo en contacto con las 
pieles de la uva durante aprox. 9 meses 
en huevos de concreto.

Presenta un color brillante y revela notas 
distintivas de piel de naranja, pomelo, 
duraznos secos y damascos. Este vino se 
caracteriza por su suavidad y textura 
persistente, acompañadas de un frescor 
placentero, elegante acidez y un final 
prolongado.

El reconocimiento internacional destaca 
la calidad excepcional del Naranjo, siendo 
elegido por el periódico TIMES como uno 
de los 6 mejores Vinos Anaranjados del 
Mundo. Además, la Guía Descorchados lo 
ha distinguido como el mejor vino Naranjo 
de Chile durante 4 años consecutivos.

Denominación de Origen: 
D.O Valle del Maule, Maule

Tipo de Suelo:
Graníticos, rico en cuarzo y con
excelente drenaje.

Tipo de Uva:
100% Torontel

Alcohol:
13,5 %

Ph / Acidez:
3,76 / 2,79 g/l

Azúcar Residual:
2,71 g/lt
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