
Este proyecto colaborativo entre el 
restaurante Bocanáriz y Maturana Winery 
surge con el propósito compartido de 
elaborar un vino que refleje la identidad 
de Paredones (Colchagua Costa). 

Utilizando uvas provenientes de las 4 
hectáreas de viñedos centenarios 
plantados en una isla entre bosques de 
pinos, a 12 kilómetros en línea recta del 
mar, Patel es parte del rescate y la 
valoración patrimonial de la viticultura 
chilena. Es un Field Blend que combina 
variedades como País, Moscatel Negra, 
Semillón y Riesling, vinificadas en 
cofermentación para resaltar las 
características únicas de cada una. La 
cepa País aporta fruta y rusticidad, 
Moscatel negra color y acidez, Semillón 
complejidad, redondez y notas florales, y 
el Riesling contribuye con su toque 
extravagante. 

El resultado es un vino que encarna el 
prototipo de tinto para saciar la sed: de 
cuerpo ligero, con aromas 
deliciosamente frescos, acidez crujiente 
y puros sabores a frutas rojas, haciendo 
de este vino una opción irresistible.

Denominación de Origen: 
D.O Valle de Colchagua, O’higgins

Tipo de Suelo:
Graníticos, rico en cuarzo y con
excelente drenaje.

Tipo de Uva:
85% País, 2% Moscatel, 8% Semillón, 
5% Riesling

Alcohol:
12,0 %

Ph / Acidez:
3,40 / 3,55 g/l

Azúcar Residual:
1,63 g/lt
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